ERCOLINA PLUS

COMIDA

La gamme ERCOLINA PLUS vous accompagne durant la phase délicate de
découpage en portion de la pate. Avec une seule machine, il est possible
de réaliser avec une pate entiere des patons parfaitement arrondis de la
taille que vous désirez. Les machines sont disponibles dans la version a
mouvement manuel (Ercolina Plus), Semi-Automatique (Ercolina Plus SA), et
Automatique (Ercolina Plus A).

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES:

Le plateau de pressage et les lames de coupe sont entierement en acier
inoxydable

Dans la version manuelle vous gérez entierement les 3 phases de travail
(PRESSAGE, COUPE, BOULAGE) grace a I'actionnement des leviers

Dans la version Semi-Automatique, le tableau de commande électronique
permet de mémoriser 10 programmes différents de PRESSAGE et de
COUPE alors que la phase de BOULAGE est gérée manuellement par un
levier

Dans la version Automatique, toutes les phases de travail sont entierement
programmables



DIM. DIM. cuve DIM. cuve KG KW
(cm) (@ cm)
Ercolina Plus 61x68x205 40 65 175 1.1
Erco";j Plus 75x70x145 40 65 230 15
Ercolina Plus A 66x70x145 40 65 230 1.5
Capacité de .
Co L Capacité
Divisions Grammage chargement .
horaire
(kg)
1 180/500 2/5,5 1300
16 150/360 2,2/54 1800
22 60/220 1,3/4,8 2600
30 40/135 1,2/4 3600




